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TRADITIONAL RANGE
DEINHARD GREEN LABEL RIESLING

A brisk, dry Riesling with a delicate fruity taste, evokes fresh apples and minerals deriving from the Blue Devon slate, the
vine grows in the cool Mosel valley. The ideal combination of the handpicked Riesling grapes, the soil and the climate,
paired with modern wine making techniques reflect today’s expectations in light wine drinking enjoyment.

Quality category QbA: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete (quality wine of defined areas)

Grape variety Riesling

Area of origin Mosel-Saar-Ruwer from the vineyards around the ancient town of Bernkastel

Soil type Weathered Devon slate

Taste Floral, green apple, spicy fruit, mineral note, fresh and light, characteristic Riesling.

Serving Suggestion Superbly versatile — excellent with shellfish, seafood, white meat, especially with spicy food.
Serve lightly chilled.

Calorific value 2965 KJ/L 710 kcal/L

Temperature 10°C

GAMME TRADITIONNELLE

DEINHARD GREEN LABEL RIESLING

Un Riesling vif et sec au golt delicatement fruité rappelant les pommes fraiches et les minéraux du chiste bleu dévonien
de la vallée de la Moselle ou il pousse. Grace a des conditions préalables idéales —vendange a la main, sol, climat et tech-
niques modernes de vinification — ce riesling répond parfaitement a la préférence actuelle du consommateur: le plaisir
de boire un vin frais et léger.

Catégorie de vin ObA: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(VOPRD: Vin de Qualité Produit dans une Région Déterminée)
Cépage Riesling
Terroir Moselle-Saar-Ruwer, ou se trouve la ville historique de Bernkastel
Type de sol Schistes dévoniens
Dégustation Floral, pommes vertes, notes minérales, vin racé, frais et léger, Riesling caractéristique.
Accompagnement Accompagne parfaitement bien toutes sortes de plats — excellent avec les fruits de mer,

les viandes blanches et surtout avec les plats épicés. Servir bien frais.

Valeur énergétique 2965 KJ/L 710 kcal/L

Température 10°C
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Bottle Size  Units per Case Cases per Pallet ~ Units per Pallet ~ H&S Item No. Lx W xH cm/Weight kgs g;anﬁ;:;ousse
Contenance Unités par carton  Caisses par palette Unités par palette Réf. produit H&S LxLxH cm/ poids kg
750 ml 12x750 ml 55 660 65401 31.8x24.1x34.0/15.4 89 10 jotoreus




